
Olijven 6
Huis gemarineerd

Oude Rotterdamsche Kaas  8
Mosterd 

Ambachtelijk Brood 7
Alioli / Tapenade / Boter van het seizoen 

Bitterballen - 8 stuks 9

Gemengde Snacks - 12 stuks 9.5

Gecombineerde vis-vlees borrelplank 25
Diverse vleeswaren, gerookte vissoorten, cornichons, remoulade en brood

Gegrilde camembert 12.5
Kruiden van het seizoen / Breekbrood

Crudité 7.5
Rauwkost / Humus

Van alles een beetje 32.5
Combi van bovenstaande borrelhapjes

Tosti  7.5

Friet met snack  8

Poff ertjes  7

Pasta Bolognese  9

Zoet

Kinder

Taarten van Dudok 6.5
Appeltaart / Frambozen kwarktaart / Chocoladetruff el / Citroenmerengue

Pain Perdu  12.5
Gekarameliseerde ananas / Malibu / Gezoute caramelsaus / Vanille ijs

Sorbetijs van het seizoen 3
Diverse soorten / Per bol 

Verse fruittaart 11.5
Creme pâtissière / Balisicum sorbet

Eton's mess 9.5
Citroen merengue / Vanille slagroom / Gemarineerde aardbeien

Kaasplateau  18.5
5 stukjes kaas / Van het Kaasatelier / Bierstroop / Kletzenbrood

12:00 - 21:00u

12:00 - 21:00uVOOR BIJ DE BORREL                                                                                                            

MENU

W W W.OR ANGERIEMAT TEMBURGH.NL

M
ENUKAART

Orangerie Mattemburgh
Antwerpsestraatweg 181
4631 PN Hoogerheide
t: (0164) 66 08 34

e: contact@orangeriemattemburgh.nl

Voor onze kleine prinsen 
en prinsessen tot 12 jaar * Allergie en/of voedselintolerantie? Vraag naar de mogelijkheden bij onze 

medewerkers. Wij werken met dagverse producten. Het kan soms voorkomen dat 
iets niet leverbaar is. Boven de 10 personen hanteren wij één rekening per tafel.

D e Orangerie was van origine een plantenkas waarin vroeger 

de meest unieke collectie kuipplanten van Nederland 

overwinterden. Op 1 mei 2005 opent ‘De Orangerie’ voor het eerst haar 

deuren. Na een grote verbouwing sluit hier sinds het voorjaar van 2018 

de historische binnentuin op aan.

Op deze historische locatie serveren wij u het beste uit eigen tuin,  de 

toppers uit de streek en alles rechtstreeks van het land. Orangerie 

Mattemburgh is dé plek om te genieten van het gulle leven.

Proef de keuken en proef de sfeer.

O R A N G E R I E  M A T T E M B U R G H

‘HET EETBARE
L ANDGOED’

Volg ons op Facebook en Instagram of bezoek onze 

website voor alle actuele informatie.

O R A N G E R I E  M A T T E M B U R G H

‘HET EETBARE 
L ANDGOED’



Siciliaanse caponata 16.5
Aubergine / Selderij / Geitenkaas 

Geroosterde Groenten 15
Gerookte amandelen / Ketchup van kalamata olijven  

Gecomprimeerde watermeloen salade 14
Feta kaas / Zoetzure sjalot / Kruiden uit de tuin 

Moestuinsoep 9
Wisselend / Brood 

Bloemkool steak 22
Ketchup van zwarte knofl ook / Chimmichurri / Little gem  

Gegrilde knolsteak 21
Beurre blanc van dille / Aardappel crumble

Vegetarische burger 20
Kaas / Ei / Verse frieten

12:00 - 16:00u

12:00 - 21:00u

12:00 - 21:00uSpeciaal
VOOR DE LUNCH

UIT DE MOESTUIN

VAN DE WEI

Rundercarpaccio 17.5
Pesto / Parmezaanse kaas / Pijnboompitten / Rucola

Vitello tonato 18.5
Langzaam gegaarde kalfsrug / Tonijnsaus / Kappers / Geroosterde tomatenolie

Mattemburger 22
Spek / Ei / Uiencompote / Kaas

Klassieke steak tartaar 25
Jalapeno emulsie / Zoetzure sjalot  / Eigeel  

Gegrild piepkuiken 25.5
Klassieke caesersalade / Bieslook aioli

Steaks naar keuze:
Picanha 32.5
Diamanthaas 30
Pomme Anna / Chimmichuri / Salade van kruiden uit de tuin

Oesters van het seizoen per stuk 4
Sjalot vinaigrette

Tonijn tartaar  18.5
Nori dressing / Chili / Koolraap

Klassiek vissoep 12.5
Croutons / Rouille saus

Salade niçoise  klein 17.5
Gegrilde tonijn / Ei / Groene bonen / Olijven /   groot 25
Balsamico dressing 

Zeebaars fi let ‘en papilotte’ gegrild 25.5
Groenten / Venkel salade

Schelvis fi let 29.5
Krieltjes / Kappers / Dille / Sjalot 

Viskoekjes  19
Garnaal / Schelvis / Zalm / Dille / Beurre blanc / Paksoi / Olie van tomaat

Zeeuwse mosselen 30
 1 kg / Pastis en witte wijn / Beurre blanc / Kruiden uit de tuin

Kies uw eigen vis dagprijs
Vangst van de dag / Seizoensgroenten / Friet

12:00 - 21:00uUit de zee   

Klassieke caesersalade / Bieslook aioli

Steaks naar keuze:
Picanha 32.5
Diamanthaas 30
Pomme Anna / Chimmichuri / Salade van kruiden uit de tuin

Siciliaanse caponata 16.5
Aubergine / Selderij / Geitenkaas 

Geroosterde Groenten 15
Gerookte amandelen / Ketchup van kalamata olijven  

Gecomprimeerde watermeloen salade 14
Feta kaas / Zoetzure sjalot / Kruiden uit de tuin 

Moestuinsoep 9
Wisselend / Brood 

Bloemkool steak 22
Ketchup van zwarte knofl ook / Chimmichurri / Little gem  

Gegrilde knolsteak 21
Beurre blanc van dille / Aardappel crumble

Vegetarische burger 20
Kaas / Ei / Verse frieten

12:00 - 21:00uUIT DE MOESTUIN

Pomme Anna / Chimmichuri / Salade van kruiden uit de tuin

SUPPLEMENTEN

Frisse salade 4.5

Verse frieten met mayonaise 5

Brood met boter 4

Peterseliekrielen 4.5

12 uurtje Vlees 19.5
Moestuinsoep / Spiegelei / Kalfskroket / Carpaccio / Seizoenssalade 

12 uurtje Vis 21
Bisque / Spiegelei / Garnalenkroket / Gerookte zalm / Garnalencocktailtje

Eggs benedict 19.5
Brioche / Spinazie / Zoetzure sjalot / Hollandaise / Gerookte zalm

Viskoekjes 19
Garnaal / Schelvis / Zalm / Dille / Beurre blanc / Paksoi / Olie van tomaat

OP AMBACHTELIJK BROOD
Kalfskroketten  14.5

Ambachtelijke garnalenkroketten  19

Rundercarpaccio 16.5
Truff elmayonaise

Gerookte zalm 17
Citrusmayonaise / Venkelsalade

Parmaham 15
Mozzarella / Pesta / Rucolasalade

Gecomprimeerde watermeloen salade 14
Feta kaas / Geroosterde zaden

V O O R G E R E C H T
Rundercarpaccio / Siciliaanse Caponata of 

Tartaar van Tonijn

T U S S E N
Klassieke vissoep of moestuinsoep

H O O F D G E R E C H T
Diamanthaas / Viskoekjes of Bloemkoolsteak

D E S S E R T
Pain Perdu of Kaas (€5 euro toeslag) 

3 gangen voor €47.5 
4 gangen voor €51.50

M E N U
D E SA I S O N

Édition l'été

W W W.OR ANGERIEMAT TEMBURGH.NL


